
          

食
中
毒
に
気
を
付
け
て
！ 

暑
い
日
が
続
い
て
い
ま
す
が
、
み
な

さ
ん
い
か
が
お
過
ご
し
で
す
か
。
気
温
、

湿
度
が
高
い
夏
は
、
「
食
中
毒
の
原
因

菌
」
が
繁
殖
し
や
す
い
た
め
、
食
中
毒

に
注
意
が
必
要
で
す
。 

食
中
毒
の
原
因
は
、
食
品
に
付
着

し
た
細
菌
・
ウ
イ
ル
ス 

食
中
毒
の
原
因
菌
は
「
ノ
ロ
ウ
イ
ル

ス
」
、 

「
腸
管
出
血
性
大
腸
菌
（
Ｏ
―

１
５
７
な
ど
） 

」 

、 

「
サ
ル
モ
ネ
ラ

菌
」
な
ど
、
実
に
多
様
で
す
。 

卵
の
中
や
殻
に
付
着
し
て
い
る
も
の
、

魚
に
付
着
し
て
い
る
も
の
、
肉
類
に
付

着
し
て
い
る
も
の
な
ど
、
そ
れ
ぞ
れ
の

細
菌
・
ウ
イ
ル
ス
が
好
む
場
所
が
あ
り

ま
す
。
ま
た
、
食
品
を
食
べ
た
あ
と
、

す
ぐ
に
症
状
が
出
る
も
の
や
、
発
症
ま

で
に
１
～
２
週
間
か
か
る
（
潜
伏
期
の

長
い
）
も
の
ま
で
あ
り
ま
す
。 

食
中
毒
の
症
状
・
対
処
法 

代
表
的
な
症
状
は
下
痢
、
お
う
吐
、

腹
痛
で
す
。
細
菌
・
ウ
イ
ル
ス
に
よ
っ

て
は
、
さ
ら
に
38
℃
以
上
の
発
熱
や
下

痢
に
出
血
（
血
便
）
を
伴
う
も
の
も
あ

り
ま
す
。 

 

食
中
毒
が
疑
わ
れ
る
と
き
に
は
、
す

ぐ
に
医
療
機
関
を
受
診
し
ま
し
ょ
う
。

受
診
す
る
ま
で
の
間
は
、
吐
い
た
も
の

が
気
管
に
入
ら
な
い
よ
う
に
、
横
を
向

い
て
安
静
に
し
て
い
ま
し
ょ
う
。
下

痢
・
お
う
吐
で
脱
水
も
起
こ
し
や
す
い

た
め
、
水
分
補
給
も
必
要
で
す
。 

 
そ
し
て
、
自
己
判
断
で
下
痢
止
め
薬

や
鎮
痛
薬
を
使
わ
な
い
こ
と
も
大
事
で

す
。
下
痢
は
、
細
菌
や
毒
素
を
体
外
に

出
し
て
自
分
の
身
を
守
ろ
う
と
す
る
体

の
防
衛
反
応
で
す
。
下
痢
止
め
薬
で
下

痢
を
止
め
た
り
、
鎮
痛
薬
で
腸
の
動
き

が
抑
え
ら
れ
て
し
ま
う
と
、
か
え
っ
て

症
状
が
悪
化
し
て
し
ま
う
こ
と
も
あ
り

ま
す
。 

悪
化
し
て
毒
素
が
全
身
に
回
る
と
、

急
性
腎
不
全
や
脳
症
な
ど
の
全
身
症
状

が
出
ま
す
。 

     

食
中
毒
予
防
の
３
つ
の
原
則 

 

ま
ず
は
、
食
中
毒
を
予
防
す
る
こ
と

が
重
要
で
す
。
３
つ
の
原
則
「
つ
け
な

い
」
、「
増
や
さ
な
い
」
、「
や
っ
つ
け
る
」

に
つ
い
て
紹
介
し
ま
す
。 

① 

つ
け
な
い 

食
中
毒
菌
を
食
器
や
食
品
に
つ
け
な

い
よ
う
に
し
ま
す
。
調
理
前
や
生
肉
に

触
れ
た
あ
と
は
、
せ
っ
け
ん
を
使
っ
て

し
っ
か
り
手
を
洗
い
ま
し
ょ
う
。
基
本

的
に
生
の
肉
に
は
鮮
度
に
関
係
な
く
食

中
毒
の
原
因
菌
が
い
る
も
の
と
考
え
て

く
だ
さ
い
。
肉
を
焼
く
と
き
は
、
専
用

の
箸
や
ト
ン
グ
を
使
用
し
て
、
食
べ
る

と
き
の
箸
で
は
直
接
生
肉
に
触
れ
な
い

よ
う
に
し
ま
す
。 

 

生
肉
の
調
理
に
使
っ
た
調
理
器
具
は
、

中
性
洗
剤
で
よ
く
洗
い
、
熱
湯
や
漂
白

剤
で
消
毒
す
る
よ
う
に
し
ま
す
。
ま
な

板
は
、
肉
用
と
野
菜
用
を
分
け
た
方
が

よ
り
効
果
的
に
な
り
ま
す
。 

② 

増
や
さ
な
い 

ま
ず
、
食
材
の
買
い
物
の
際
に
は
、

肉
や
魚
な
ど
の
生
鮮
食
品
は
最
後
に
購

入
す
る
よ
う
に
し
ま
す
。
帰
宅
後
は
す

ぐ
に
冷
蔵
庫
や
冷
凍
庫
に
入
れ
る
よ
う

に
し
ま
し
ょ
う
。 

 

冷
凍
し
て
い
た
も
の
を
解
凍
す
る
と

き
に
は
、
常
温
で
は
な
く
冷
蔵
庫
内
で

行
う
よ
う
に
し
ま
す
。
常
温
で
の
解
凍

は
、
付
着
し
て
い
た
細
菌
が
増
殖
し
て

し
ま
い
ま
す
。 

③ 

や
っ
つ
け
る 

ほ
と
ん
ど
の
食
中
毒
菌
は
熱
に
弱
い

た
め
、
75
℃
で
１
分
間
加
熱
す
れ
ば
死

滅
し
ま
す
。
食
品
の
中
心
部
の
温
度
が

75
℃
以
上
と
な
る
よ
う
に
、
し
っ
か
り

と
加
熱
す
る
こ
と
が
大
事
で
す
。
食
品

の
温
度
を
家
庭
で
実
際
に
測
定
す
る
こ

と
は
難
し
い
た
め
、
可
能
な
限
り
、
厚

め
の
肉
は
切
っ
て
中
ま
で
火
が
通
っ
て

い
る
か
確
認
す
る
習
慣
を
つ
け
る
こ
と

が
効
果
的
で
す
。
外
側
が
焦
げ
て
い
て

も
加
熱
が
不
十
分
だ
と
中
心
部
が
生
の

ま
ま
の
こ
と
も
あ
り
ま
す
。
夏
場
は
野

外
で
の
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー
な
ど
も
楽
し
む

機
会
も
あ
る
の
で
注
意
し
ま
し
ょ
う
。 

ま
た
、
冷
凍
し
て
い
た
肉
を
そ
の
ま

ま
調
理
す
る
場
合
は
中
心
部
ま
で
火
が

通
る
の
に
時
間
が
か
か
る
た
め
、
特
に

注
意
が
必
要
で
す
。 

 

ま
だ
ま
だ
暑
い
日
が
続
き
ま
す
。
日
常

の
調
理
、
食
事
の
中
で
３
つ
の
原
則
を

実
践
し
て
、
食
中
毒
を
予
防
し
ま
し
ょ

う
。 

ふ
れ
あ
い
健
康
セ
ン
タ
ー
保
健
師 
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